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Repère No.

APPROBATION:
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371269 (E7BSGHINF0) 14kW - 0.10kW
230V/1N/50Hz

Panneaux frontaux, latéraux et arrières en acier
inoxydable. Plan de travail (de 1,5 mm d'épaisseur) en acier
inoxydable. Cuve emboutie avec angles arrondis et
couvercle en acier inoxydable. Fond de cuve de 2 mm en
acier inox AISI 316 pour résister à la corrosion. Brûleurs
(14kW) en acier inoxydable AISI 304 avec combustion
optimisée, dispositif de contrôle de coupure de la flamme
et flamme pilote protégée. Chauffage indirect avec
contrôle de la pression pour réduire la consommation
d'énergie. Une vanne de sécurité garantit une pression de
fonctionnement conforme aux normes. Remplissage de
l'eau chaude et froide par électrovanne. Vidange de l'eau
par un robinet en acier inoxydable avec poignée isolée.
Bords latéraux tombés pour permettre un assemblage
parfait entre les éléments . Pieds réglables en hauteur en
acier inoxydable AISI 304. Indice de protection IPX4.
Fonctionnement au gaz naturel ou GPL.

Caractéristiques principales
• Kettle is suitable to cook, sauté or poach all kinds

of produce.
• Produce is uniformly heated in the base and side

walls of the kettle by an indirect heating system that
uses integrally generated saturated steam at a
temperature of 110° C in the jacket.

• Pressed cooking vessel and lid in 316 AISI Stainless
steel.

• Robust burners in stainless steel with flame failure
device, protected pilot light and optimized
combustion.

• External valve allows to manually evacuate excess
air accumulated in the jacket during heating phase.

• Appliance is IPX4 water resistance certified.
• Solenoid valve to refill with hot and cold water.
• Safety valve avoids overpressure of the steam in

the jacket.
• No overshooting of cooking temperatures, fast

reaction.
• Large capacity drain tap enables precise

portioning of the discharged food, especially small
quantities.

• Firmly fitting cover to reduce cooking time and save
energy costs.

• Ergonomic: unique ratio vessel diameter and
height; depth facilitates stirring and gentle food
handling.

• Discharge tube and tap are very easy to clean from
outside.

• Smooth large surfaces, easy access for cleaning.
• Pressure switch control monitors energy and water

consumption.
• Exterior panels in Stainless Steel with Scotch Brite

finish.
• One piece pressed 1.5 mm work top in Stainless

steel.
• Model has right-angled side edges to allow flush

fitting joints between units, eliminating gaps and
possible dirt traps.

• Unit delivered with four 50 mm legs in stainless steel
as standard (all round Stainless steel kick plates as
option).

Construction
• Plan de travail en inox embouti d'une seule pièce,

épaisseur 1,5 mm.
• Brûleurs robustes en inox avec dispositif de sécurité,

témoin lumineux protégé et combustion optimisée.
• Protection contre l'eau IPx4.
• [NOT TRANSLATED]

Développement durable
• Système de chauffage clos –  aucune déperdition

d'énergie.
• Couvercle solidement ajusté pour réduire les temps

de cuisson et les coûts d'énergie.
• Un contrôle par pressostat permet de surveiller la

consommation d'énergie et d'eau.
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Accessoires en option
• Kit de jonction PNC 206086 ❑

• Cheminée diamètre 150 mm PNC 206132 ❑

• Anneau pour cheminée diamètre 150
mm

PNC 206133 ❑

• Kit 4 roues dont 2 pivotantes avec frein.
A installer ensemble avec le kit support
pour sans pieds intermédiaires ou
roues

PNC 206135 ❑

• Kit 2 pieds anti basculement pour
fixation au sol (à positionner en
diagonal : un à l'avant et l'autre à
l'arrière)

PNC 206136 ❑

• Plinthe frontale hauteur 100 mm pour
élément de 400 mm

PNC 206147 ❑

• Plinthe frontale hauteur 100 mm pour
élément de 800 mm

PNC 206148 ❑

• Plinthe frontale hauteur 100 mm pour
élément de 1000 mm

PNC 206150 ❑

• Plinthe frontale hauteur 100 mm pour
élément de 1200 mm

PNC 206151 ❑

• Plinthe frontale hauteur 100 mm pour
élément de 1600 mm

PNC 206152 ❑

• Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 800 mm

PNC 206176 ❑

• Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 1000 mm

PNC 206177 ❑

• Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 1200 mm

PNC 206178 ❑

• Plinthe frontale hauteur 180 mm pour
élément de 1600 mm

PNC 206179 ❑

• Kit 4 pieds pour installation sur socle
maçonné de 100 mm

PNC 206210 ❑

• Cheminée PNC 206246 ❑

• Couple de plinthes latérales hauteur
180 mm

PNC 206249 ❑

• Couple de plintes latérales hauteur 100
mm pour installation sur socle maçonné

PNC 206265 ❑

• Mître pour élément 800mm PNC 206304 ❑

• Main courante latérale droite ou
gauche

PNC 206307 ❑

• RAMPE ARRIERE 800MM - MARINE PNC 206308 ❑

• Kit support frontal sans pieds
intermédiaire ou sur roues 400 mm

PNC 206366 ❑

• Kit support frontal sans pieds
intermédiaire ou sur roues 800 mm

PNC 206367 ❑

• Kit support frontal sans pieds
intermédiaire ou sur roues 1200 mm

PNC 206368 ❑

• Kit support frontal sans pieds
intermédiaire ou sur roues 1600 mm

PNC 206369 ❑

• Kit support frontal sans pieds
intermédiaire ou sur roues 2000 mm

PNC 206370 ❑

• Panneaux arrière 800 mm PNC 206374 ❑

• Panneaux arrière 1000 mm PNC 206375 ❑

• Panneaux arrière 1200 mm PNC 206376 ❑

• 2 caches latéraux pour éléments
neutres monoblocs

PNC 216000 ❑

• Main courante frontale 800 mm PNC 216047 ❑

• Main courante frontale 1200 mm PNC 216049 ❑

• Dépose assiettes de 800 mm PNC 216186 ❑

• Passoire à pâtes perforée pour
marmites 60 L

PNC 921626 ❑

• Chariot à cuve relevable et extractible PNC 922403 ❑

• Régulateur de pression pour version
gaz

PNC 927225 ❑
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Avant

Côté

CWI1 = Raccordement eau froide
D = Vidange
EI = Connexion électrique
G = Connexion gaz

HWI = Raccordement eau chaude

Dessus

Électrique
Voltage : 230 V/1N ph/50 Hz 
Total Watts : 0.1 kW 

Gaz
Puissance gaz : 14 kW 
Prédisposé en standard  : Gaz naturel 
Type de gaz Option : GPL 
Raccordement gaz : 1/2" 

Informations générales
No clearance needed on rear sides of unit if wall is of non
combustible type. If wall is combustible, minimum 50 mm
wall clearance should be maintained.
Capacité utile : 60 lt 
Diamètre cuve ronde : 420 mm 
Poids net : 100 kg 
Poids brut : 100 kg 
Hauteur brute : 1140 mm 
Largeur brute : 820 mm 
Profondeur brute : 860 mm 
Volume brut : 0.8 m³ 
Groupe de certification: N7PG 


